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Gourmet-Mentu

Die schonste Art,
unsere marktfrische Kiiche
zu prasentieren

Warmes Rauchforellenfilet | Dill Senf
Apfel-Randen Salat

skeksk

Weinschaumsuppe

Kross gebratenes Doradenfilet
mediterranes Fregola Sarda

E3 33

Bérlauch-Ricotta Quadrolini
Gehobelte Belper Knolle | braune Butter

E3 33

Zartrosa gebratenes Black-Angus Rindsfilet
Salbeijus | Griiner Thurgauer Spargel
Friihlings-Morchelrisotto

Erfrischendes Mango Lassi
Zartschmelzendes Himbeersorbet | Brownie

Oder

Jumi Rohmilchkise
Chutney | Friichtebrot

MENU 3-GANG
80
MENU 4-GANG
90
MENU 5-GANG
100
MENU 6-GANG
110

g
Weinempfehlung

Die schonste Art,
unsere erlesenen Weine
zu prasentieren

Unsere Empfehlung passend zum Menii

WEISSWEIN

GRAUER BURGUNDER MUSCHELKALK
Weingut Alexander Liable
Deutschland, Baden
(Grauburgunder)

Mineralisch | exotische Aromatik
frisch | spritzig

1d110
7.5d163

ROTWEIN

HACIENDA MONASTERIO CRIANZA DO
Hacienda Monasterio
Ribera del Duero | Spanien
(Tinto del Pais, Cabernet Sauvignon, Merlot)

Schwarze Beeren | Pflaumen | Lakritz | Réstnoten

perfekt ausgf'ewo ene Siure |
kompakte Tannin-Struktur

1d115
7.5d192

Schon, dass Sie bei uns sind.
Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Abend.

Ihr goldenes Kreuz Team.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt



