Menii-Inspirationen ab 23. September

Lieber Gast

Lassen Sie sich von unseren Menii-Vorschligen inspirieren!

Es steht Ihnen frei, einzelne Giinge zu tauschen oder eines unserer 4 Gang Meniis mit nur 3 Gingen
zu wihlen. Auch konnen Sie ein eigenes Menii nach IThrem Gusto zusammenstellen. Gerne erstellen
wir lhnen ein Angebot und beraten Sie bei der Zusammenstellung IThres Meniis.

Entscheiden Sie sich fiir eines unserer Bankett-Meniis, ist ein Nachservice von allen Komponenten
des Hauptganges im Meniipreis enthalten.

Nehmen Sie mit uns Kontakt auf, damit wir Sie bei der Planung Ihres Anlasses unterstiitzen konnen!

Tel: +41(0)52 725 01 10
E-Mail: welcome@goldeneskreuz.ch

Der Klassiker

Bunt gemischter Sommersalat
Limonen-Olivenol-Dressing
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Marinierter Kalbsbraten
12 Std bei 85° auf 73° Kerntemperatur
weichgegart
Kriutersauce | Kartoffelgratin | buntes
Gemiise
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Thurgauer Siissmostcreme
Birnensorbet

Menii 3 Gang | Menii 4 Gang
72|88

Das Edle

Hausgebeizter Lachs
Avocado-Mangosalat

sfesksk

Unsere beliebte Weinschaumsuppe

ek
Butterzartes Angus-Rindsfilet
am Stiick gegart
Griine Pfeffersauce | Rotweinschalotten
Kartoffelgratin | buntes Gemiise
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Erfrischende Dessert Trilogie
Mousse | Sorbet | frische Friichte

Menii 3 Gang Suppe | 3 Gang Lachs| Menii 4 Gang

9197|113

Alle Preise in CHF inkl. 8.2% MwSt

Herkunftsdeklaration: Rindfleisch: Schweiz / *Amerika (* kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.),

Schweinefleisch / Kalbfleisch / Gefliigel: Schweiz, Fisch: Schweiz / Estland / Russland, Crevetten: Vietnam
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Menii-Inspirationen ab 23. September

Vorspeisen

Bunt gemischter Herbstsalat vegan
Limonen-Olivenol-Dressing | gebratene Pilze 17
Knackiger Niisslisalat vegetarisch
Ei | Brot-Coutons 17
Knackiger Niisslisalat
Ei | Speck | Brot-Croutons 17
Marinierter Quinoasalat vegan
Mango | Avocado | Tempurateig 19
Hausgebeizter Lachs
mariniertem Avocado-Mangosalat 22
Scampi Carpaccio
pikanter Gemiisepapaya-Salat 22
Gebratenes Zanderfilet
Kriuterkruste | mediterraner Gemiisesalat 22

Suppen
Unsere beliebte Weinschaumsuppe 16
Apfelschaumsuppe vegan 16
Ingwer
Kiirbisschaumsuppe vegan 16
Kernol
Hummerschaumsuppe 19

Jakobsmuschel

Alle Preise in CHF inkl. 8.2% MwSt
Herkunftsdeklaration: Rindfleisch: Schweiz / *Amerika (* kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.),
Schweinefleisch / Kalbfleisch / Gefliigel: Schweiz, Fisch: Schweiz / Estland / Russland, Crevetten: Vietnam
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Menii-Inspirationen ab 23. September

Hauptginge

Steinpilz-Risotto | frische Steinpilze vegetarisch

buntes Gemiise | gehobelte Belperknolle 37

Vegane Gemiise-Quadrolini im Safranteig vegetarisch / vegan

geschmortes Rotkraut 37

Gelbes Gemiise-Thaicurry vegetarisch/ vegan

Basilikum-Basmatireis | Kiirbis im Tempurateig 33

Schweizer Freilandpouletbrust

gelbes Gemiise-Thaicurry | Basilikum-Basmatireis 41

Swiss Prim Schweinsnierstiick

Cognacsauce | knusprige Rosti | Speck-Bohnen-Biindel 41

Marinierter Kalbsbraten 12 Std bei 85° auf 73° Kerntemperatur

Kriuterrahmsauce | Kartoffelgratin | buntes Gemiise 42

Gebratene Angus-Rindsfiletwiirfel

Stroganoffsauce | knusprige Rosti 49

Am Stiick gegartes Swiss Prim Kalbsnierstiick

Sauce Bernaise | Steinpilz-Rondellen | Wurzelblattspinat 51

Butterzartes Angus-Rindsfilet am Stiick gegart

griine Pfeffersauce | Rotweinschalotten | Kartoffelgratin | buntes Gemiise 54
Desserts

Thurgauer Siissmostcreme

Birnensorbet 14

Ofenfrische Tarte Tatin

Apfel | Vanilleglace 14

Orangen-Pannacotta

Brownie 14

Erfrischende Dessert Trilogie

Mousse | Salat | Parfait 19

Schokoladenkiichlein mit Fliissigem Kern

geschmorte Ananas | Sauerrahmglace 19

Veganes Schokoladenkiichlein vegan

exotischer Fruchtsalat | Toffee Glacé 19

Alle Preise in CHF inkl. 8.2% MwSt

Herkunftsdeklaration: Rindfleisch: Schweiz / *Amerika (* kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.),
Schweinefleisch / Kalbfleisch / Gefliigel: Schweiz, Fisch: Schweiz / Estland / Russland, Crevetten: Vietnam



