
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt 

 
 

Die schönste Art, 
unsere marktfrische Küche 

zu präsentieren 
 
 
 

Frühlings-Blattsalate | Grüner Spargel 
Tessiner-Rohschinken | gehobelter Parmesan 

 
*** 

Weinschaumsuppe 
 

*** 
Gebratenes Saiblingsfilet 
Champagner-Sauerkraut 

 
*** 

Bärlauch-Ricotta Quadrolini 
Gehobelte Belper Knolle | braune Butter 

 
*** 

Zartrosa gebratenes Black-Angus Rindsfilet 
Speckjus | Ratatouille Gemüse  

Morchel | Risotto 
 

*** 
Zartschmelzendes Meringue-Parfait 

Rhabarber-Kompott | Brownie 
 
 

Oder 

 

Jumi Rohmilchkäse 

Chutney | Früchtebrot 
 
 

MENÜ 3-GANG 
 

80 
 

MENÜ 4-GANG 
 

90 
 

MENÜ 5-GANG 
 

100 
 

MENÜ 6-GANG 
 

110 

Die schönste Art, 
unsere erlesenen Weine 

zu präsentieren 
 

 
 

 
Unsere Empfehlung passend zum Menü 

 
 

 
CLOS DU ROCHER  

GRAND CRU YVORNE AOC 
Vevey 

(Chasselas) 
 

fruchtig | harmonisch  
körperreich | ausgewogen  
schmeichelnd im Gaumen  

mineralische Noten 
reichhaltiges Finale  

 
1dl 8 

7.5dl 59 
 
 

 
MI LUGAR 
Rioja DOCa 

Dominio de Queiron 
Rioja 

(Tempranillo, Garnacha) 
 

Noten von reifen schwarzen Früchten | Cassis 
Blaubeeren 

Gewürzen | Kaffee | Feigen | Trüffeln  
kräftig | animalisch | langer Abgang  

18 Monaten in französischer | amerikanischer Eiche 
 

1dl 15 
7.5dl 95 

 
 
 
 

Schön, dass Sie bei uns sind. 
Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Abend. 

 
Ihr goldenes Kreuz Team. 

 

 

Weinempfehlung Gourmet-Menü 


